
提案内容：
综合利用数字化和智能化工厂养殖技术建设基于互联网和物联网平台的高品质平价淡水活鲜供应链体系的建议

※背景情况※

淡水鱼虾蟹是上海市民喜欢的家常菜和重要蛋白质来源。喜欢“活鲜”口味的特征给淡水水产产业链带来了诸多重大挑战。
――――――――――――――――――――――
※问题及分析※
1、最后一公里的“小菜场”常设河鲜区是典型的“湿货市场”：养殖水和屠宰冲洗水严重影响环境质量，空气污染更加难以管控。活鲜区废弃物是小菜场环境污染的主要来源，而且微生物滋生也易导致重大公共卫生风险；
2、淡水水产养殖环节主要依赖农民土塘养殖，具有“小而散”的管理难题，抗生素违规使用、饲料品质良莠不齐、传统的肥水（劣五类水质）养鱼等导致水产品质参差不齐；
3、传统养殖的现状：土塘养殖的水质相当于劣五类，尾水未经处理直接排放自然河道，严重侵害生态环境，造成河道和原水保护地水体抗生素超标，严重影响人民群众身体健康；
4、传统养殖对自然环境变化抗风险能力较低，为了保证稳定收入，农民使用违禁药品现象屡禁不止，严重侵害人民群众身体健康；
5、“活鲜”运输环节风险巨大，中间贸易商为减少损耗率，“孔雀绿”等诸多激素违规使用现象屡禁不止，严重危害菜篮子安全；
6、传统水产供应链由农民鱼塘—鱼贩子（长途贩运）-水产综合批发市场-水产商贩-市民餐桌，流通环节过多造成水产品成本增加、品质不受控、不可追溯。
――――――――――――――――――――――
※建议※
建议由政府认证并授权一批规范性的水产综合配送服务商，实现从水产品养殖基地到厨房一体化活鲜配送体系，实现：
1、按合理的覆盖半径设立工厂化活鲜加工（剖杀）中心，同时综合使用视频记录、激光打码、二维码防伪、冷鲜充氮定时配送、小菜场/大型社区自取中心等保障市民及时获得新鲜的活鲜剖杀完成品；
2、加工中心设立严格的卫生防疫标准和污水及废弃物处理设施，保障食品可靠性、操作人员和环境安全；
3、随着加工中心的试点及推广，逐步限制和禁止相应区域的小菜场活鲜售卖及活杀，外地进沪活鲜及上海本地养殖活鲜定向供货各加工中心；
4、食品安全主管部门委托专业检测机构在各加工中心驻点检查供应水产品质量，并对认证供货商从鱼塘到运输环节进行抽查，重奖严惩，保障供应链的安全；
5、逐步建立“绿色养殖”“绿色运输”认证体系，对养殖户和运输车辆的苗种、饲料、药物、水处理技术装备和现场管理进行认证，打造“上海菜篮子认证”品牌；
6、逐步推广“上海菜篮子认证”到其他菜篮子商品，并形成国内甚至国际影响力；
7、在上海周边利用智能工厂养殖技术建立养殖基地，经初步估算仅利用上海现有传统水产养殖面积，经过智能化工厂养殖技术改造后，上海淡水水产品自给率可以从10%提升至80%以上，养殖过程违禁药品零添加、全监督、可追溯；同时可以实现养殖尾水无污染、零排放，保护生态环境。
通过以上措施，争取用5-8年时间解决活鲜消费的六大痛点，为上海的高水平大都市建设解决一个小小的难题，也为全世界淡水活鲜消费安全探索出一条新路。
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