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    【问题分析】
    预制菜是指以农产品为主要原料，工业加工后经简易处理即可食用的菜品。根据《中国预制菜行业发展趋势研究报告》显示，我国预制菜行业正处于高速增长期，2021年市场规模达3000多亿，年均增长20%左右，预测2025年规模接近万亿。
    预制菜产业链条长，一头连着乡村农业，一头连着城市餐饮，为乡村振兴提供了丰富的产业基础，是农民“接二连三”增收致富的新渠道，也是乡村一二三产业融合发展的新模式。但从全国范围来看，我市通过预制菜经济推动乡村产业振兴仍存在一定困难：
    （一）
顶层设计缺乏，尚无配套政策
    2022年3月开始，广东、山东、河南、浙江、重庆包括北京密集出台预制菜发展政策（具体见附件）。特别是广东出台的《加快推进广东预制菜产业高质量发展十条措施》，力度非常大，被外界称为“菜十条”。但我市目前对预制菜并没有整体规划，也没有相关产业政策。
    （二）产业起步较早，后续发展变缓
    因发达的消费市场和成熟的食品加工能力，我市预制菜产业起步较早，但后续发展趋缓。目前我国有影响力的预制菜龙头企业主要集中在广东、江苏、福建，上海现有清美、盘点、鑫博海等区域头部企业，销售范围局限在市内，尚未出现全国性的预制菜龙头企业，也尚未形成具规模的预制菜产业园区，仅金山区以农产品加工为特色的“都市中央厨房”初步具备了预制菜产业园雏形，目前企业26家，2021年总营收18.7亿元。
    （三）技术难点多，工业化程度相对滞后
    部分菜品风味复原困难和相对滞后的工业化程度是预制菜发展的全国性难题，一是因为中餐工艺复杂，工业标准化难度大，部分菜品风味复原难度较大；二是由于中餐在全球的独特性，并没有现成的成套设备供加工企业使用，产业自动化、连续化和智能化水平较低。而这些都是今后产业培育的发力点。
    
    【对策建议】
    乡村振兴需要产业兴旺，除崇明生态岛发展外，上海目前在乡村产业发展方面还缺乏大的标杆项目。预制菜既是技术革新、消费升级的新产物，也是乡村振兴的新产业。我市应抓住市场快速发展时机，从全产业链视野出发，以金山区“都市中央厨房”园区为基础，利用金山位于长三角一体化发展南向枢纽地区的优势，在金建设“长三角预制菜产业发展示范区、引领区”，并出台相关配套政策，使其成为我市实施乡村产业振兴的“新引擎”，乡村一二三产融合发展的“新突破口”。具体如下：
    （一）凸显金山优势，试点壮大预制菜产业
    结合实际看，在金山区建设预制菜发展示范区有一定基础和优势：一是产业优势。金山区是上海传统食品产业区域，加工企业数量在全市排名第二，具有全市唯一的预制菜产业微型园区“都市中央厨房”。二是原材料优势。金山区的长三角现代农业园区和国家农业科技园区，能供应高品质的农业原料。三是人才供给优势。金山区有2所食品类职业院校——上海食品科技学校、中侨职业技术大学食品学院，能提供充足的一线技术人员。四是区位优势。金山区抵达16个长三角核心城市车程均在1小时左右，可以确保预制菜的全程冷链和快速配送。
    （二）加强顶层设计，推动配套政策出台
    建议市相关部门对当前预制菜产业发展成熟的地区开展调研，从金融、土地、科技、人才、企业培育、标准建设等方面出台一揽子的产业发展配套政策，促进我市预制菜产业高速、高质量发展。同时，指导金山区等试点壮大预制菜产业区域，围绕全市布局高标准编制预制菜产业的发展规划，找准产业发展目标、产业发展方向、产业发展品类，并为有发展潜力区域量身定制预制菜产业发展的支持政策。
    （三）强化政府引导，建立联合研发平台。
    作为充满无限可能的新兴产业，技术创新对预制菜领域未来发展至关重要。我市应充分发挥现有农业科技园区的优势作用，与高等院校、科研院所、预制菜相关企业、农业龙头企业及行业协会共同建立预制菜联合研发平台。同时，加大对预制菜科技研发的政策支持，设立预制菜成果转化专项，以企业为主体开展原料升级、智能化成套设备、口味复原、保鲜技术、阻隔包材、健康化技术、全冷链物流等关键核心技术的产学研联合攻关，加快推动预制菜产业链技术研发及转化。                                                    
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